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Rondje Extra: Wijnhoeve de Kleine Schorre

OP WIJNREIS MET HET WIJNHUIS
Door Peter de Jong/foto’s Jan Boertien
Waar haalt Abraham de mosterd vandaan? Het antwoord op die vraag blijft een geheim. Beduidend minder 
geheimzinnig is het antwoord op de vraag waar het Wijnhuis de witte wijn vandaan haalt. Die komt uit 
Schouwen Duiveland. Ook wel Schouwen Druivenland genoemd. Even buiten het ringdorp Dreischor. 
Eén bezoek zegt meer dan duizend woorden. Op naar Zeeland, op naar Zeeuwse zilte zaligheden.

Eind vorig jaar verruilde horecaman 
Arjan Broekman zijn Proe� okaal voor 
een nieuwe uitdaging in het Wijnhuis 
van Theo Runhaar. De reacties waren 
verrassend. Nog geen jaar na die 
opmerkelijke switch blijkt dat de 
optelsom ‘een plus een is drie’ hier 
zondermeer van toepassing is. De 
combinatie werkt, en hoe! Wijn, toch 
een keurmerk van Runhaar’s zaak, 
heeft de afgelopen maanden onder 
aanvoering van Broekman aan een 
bijzondere opmars gewerkt. Immers, 
achter elke � es zit een verhaal en 
achter elk glas staat een ober. Voor 
Broekman dé reden om samen met 
het personeel van het Wijnhuis 
wijnreizen te maken. Zien geeft 
betrokkenheid; ook de gasten van 
het Wijnhuis worden daardoor beter 
geïnformeerd over de herkomst van 
de wijn. 

Geprikkelde zintuigen
Vandaag staat in het teken van Zeeland 
waar een bezoek wordt gebracht aan 
Wijnhoeve de Kleine Schorre. Het 
bedrijf waar Broekman al vele jaren 
de witte wijn betrekt. Toevallig tijdens 
een duikreis, naast zijn passie voor 
wijn Broekman’s grote hobby, ontdekt. 
Arjan vertelt: “ vijf, zes jaar geleden was 
ik op Schouwen Duiveland aan het dui-
ken. Deze regio staat bekend vanwege 
de goede duikmogelijkheden. Duiken 
staat bij mij synoniem voor je hoofd 
leegmaken. Ontspanning in de meest 
pure zin. Na a� oop reed ik huiswaarts 
en zag de druivenranken. Dan moet 
ik stoppen. Bij het zien van zoveel 
moois kan ik mij niet bedwingen. Het 
bedrijf was toen nog in handen van 
Johan’s vader. We hebben met elkaar 
gesproken, ik proefde de wijnen en 
was eigenlijk direct om. Mijn zintui-
gen werden zo geprikkeld dat ik deze 
lekkernij in dozen mee naar Zwolle 
nam.” Wat daarop volgde behoort tot 
de geschiedenis van zijn voormalige 
Proe� okaal en sinds eind vorig jaar tot 
een groeiende bestseller op het Grote 
Kerkplein nummer zeven. Dat de meest 
markante horecaondernemer van het 
jaar 2009/2010 een neus heeft voor de 
goede zaken des levens, is meer regel 
dan uitzondering geworden.

Chateau
De reis naar Zeeland verloopt voor-
spoedig. In twee auto’s wordt het land 
doorkruist. De weergoden zijn vandaag 
weervrienden: een strak blauwe lucht, 
volop zonneschijn, wijnweer bij uitstek. 
Hoort natuurlijk ook een beetje bij 
de zonnigste provincie van ons land. 
Zwolle wordt niet gemist. Dat deze 
streek bij Broekman bekend is blijkt 
wel uit de informatie nadat het bordje 
‘Welkom in Zeeland’ is gepasseerd. 
“Achter dat bord staat een � itser. Die 
heeft destijds de nodige Zeeuwse 
beroering teweeg gebracht”, vertelt 
Broekman. Het aanrijden van de Kleine 

Schorre geeft iets buitenlands; landelijk 
wijds, witte huizen en de groene drui-
venranken. Dit doet meer aan Frankrijk 
dan Nederland denken. Klopt helemaal 
wanneer eigenaar Johan van de Velde 
met stellige overtuiging vertelt dat 
zijn bedrijf in Frankrijk met ‘chateau’ 
betiteld mag worden. Professioneel, 
dat is het zeker. Van 25.000 � essen in 
2006 naar gemiddeld 50.000 � essen 
nu. Daar kleeft echter een nadeel aan. 
“Voor de kerst zijn wij meestal uitver-
kocht”, aldus deze wijnboer. De Kleine 
Schorre produceert alleen witte wijn. 
Rode is in Nederland een lastig verhaal. 
De zonnehoeveelheid is daar debet 
aan. Daarentegen biedt Zeeland met 
schone zeelucht en een jonge zeeklei-
bodem voldoende basis om kwaliteit 
witte wijnen te produceren. Kwaliteit 
die door het personeel van het Zwolse 
Wijnhuis tijdens de proeverij aan den 
lijve wordt ondervonden. Van Pinot 
Gris tot een Auxerrois, slechts de 
Zeeuwse mossels ontbreken. Maar die 
inhaalslag wordt tijdens het avondeten 
ruimschoots ingehaald. Met dank aan 
Beachclub Perry’s op het strand van 
Scharendijke. Navigatie: 51”44’37” 
N-3”49’27”O. Een ‘vleselijk’ lekker bedrijf 
waar de menukaart zich onderscheidt 
met uitdagende kreten als voorspel, 
hoofdgerecht Fati-Morgana (groot 
kippiepoot op Marokkaanse wijzze…�  
kruid, sausj apart maak, kippie in’t oven 

220 graad, kno� ok erbai…en klaar issh 
Fatima!) en heerlijk naspel. Rond tien 
uur zien we van verre de Peperbus en 
de ABN-toren opdoemen. We zijn weer 
thuis. Ach, de skyline van Zwolle heeft 
ook iets bekoorlijks in zich. Net als de 
stukken kaas van kaasboerderij De 
Stolpe uit het Zeeuwse Nieuwerkerk. 
En passent op de terugweg meege-
nomen. De smaak van het platteland. 
Broekman heeft zo zijn adresjes.

Vandaag staat in het teken van Zeeland 

Arjan vertelt: “ vijf, zes jaar geleden was 
ik op Schouwen Duiveland aan het dui-
ken. Deze regio staat bekend vanwege 

Schorre geeft iets buitenlands; landelijk 220 graad, kno� ok erbai…en klaar issh 

Personeel Wijnhuis op 
excursie bij de Wijnhoeve

Proeven!

Wijnhuis-eigenaar Theo, net 
iets groter dan een wijnvat

Arjan en zijn passie voor wijn

Even gezellig bijsassenpoorten met 
Wouter Siemons. Op het terras van 
de Belg dat hem zo geliefd is. Wou-
ter’s partner Anja loopt met Hans 
Borrel zo’n 1300 kilometer verderop 
richting Rome. Met afgelopen 
woensdag een historisch moment: 
onze Zwolse goede doelenwan-
delaars passeerden de Italiaanse 
grens. “Ja, de stemming is opper-
best. Na veel jodelahiti rond het 
meer van Geneve zijn de blikken 
nu op Turijn gericht. Anja, Hans en 
Philip zijn een hecht trio geworden. 
Een echte dip hebben ze tot nu toe 
niet gekend. De afgelopen weken 
wel veel stijgen en dalen. Maar de 
conditie is goed. Hans is wat kilo-
tjes lichter en dat komt zijn lichaam 
ten goede. Echt, ik ben zo trots op 
ze”, zegt Wouter. Hij heeft dagelijks 
contact met zijn Anja. “Ik geniet 
helemaal met ze mee. Ook vanwege 
het wandelen voor de Bas van de 
Goor Foundation. De tussenstand 
laat een bedrag van 2.500,- zien. Ik 
ben benieuwd wat het uiteindelijk 
gaat opleveren. Ze hebben nog 
even te gaan dus sponsors (done-
ren kan op rekening 41.70.13.698 
t.n.v. A.E.E. Siemons of kijk op www.
kilometersvoordiabetes.nl ) zijn van 
harte welkom.” Als de tocht verder 
volgens plan verloopt, en daar twij-
felt niemand aan, zal Wouter zich 
de laatste dagen bij hen voegen. 
Tot het moment suprême, een ont-
moeting met de Paus op het Sint 
Pieterplein in Vaticaanstad. Wordt 
vervolgd!****

Over gezondheid gesproken, het 
gaat goed met onze heup & knie 
patiënten Marcel Stomp, de Keizer 
van de Salsa en Vliegerhuysdame 
Han Vlieger. Zo hoorden wij dat Han 
weer volop geniet op het splitlevel 
terras van haar brasserie. Voor El 
Abuelo de la Salsa kan het herstel 
niet vlot genoeg gaan. De Keizer 
van de Salsa, tevens Neerlands  
oudste en actieve dansleraar, 
verwacht zeker een half jaar uit de 
roulatie te zijn alvorens zijn heupen 
weer kunnen wat in zijn hoofd 
zit****

Slecht weer, geen zin in koken? 
Tapas & Pizza, hoek Molenweg-Van 
Ittersumstraat, heeft een zomerse 
aanbieding om je vingers bij af te 
likken. Een 5-gangen menu voor 
slechts 12,50 euro per persoon. 
Veel Assendorpers hebben de 
weg naar T&P al gevonden; nu de 
andere wijken van Zwolle nog. 
Zowel binnen als buiten biedt dit 
wijkrestaurant leuke plekjes om te 
plezieren****Horecaman Stado van 
der Veen van café de Pierik gaat 
de stad ook plezieren; hij start een 
nieuw bruin café in de Nieuw-
straat 88. Op de plek waar in het 
grijze verleden café ’t Fluitje was 
gesitueerd. Van der Veen hoopt met 
het jaarlijkse Stratenfestival (vrijdag 
19 augustus) zijn café te kunnen 
openen. Voormalig partner Irma 
blijft de Pierik onder haar hoede 
houden. De naam van het nieuwe 

café? Lees binnenkort Stado’s verhaal 
op Rondje Swolle. Tipje van de sluier: 
een bekend biermerk vaart er wel 
bij!****

Meester-gastronoom Ailko Faber is 
een van de initiatiefnemers van een 
nieuwe Landstede horecaopleiding: 
BBL (Beroeps Begeleidende Leerweg) 
Hotel, Congres en Events. “Het is een 
studie op niveau 4+.Het unieke van 
deze opleiding is dat het vanuit het 
bedrijfsleven is ontstaan. In Nieuwe-
gein draait de opleiding al drie jaar 
met veel succes. In Zwolle begint de 
vierjarige opleiding in september”, 
aldus Faber die op Twitter te vinden 
is met de volgende omschrijving; 
levensgenieter, mbo-docent, web 2.0, 
horecadier, sigarenkenner, wijnken-
ner, getrouwd, geen kinderen wel 
een hond en drie katten****

YuNoMi, het Aziatisch lounge-
restaurant in Stadshagen, heeft 
een naamsprobleem. YuNoMi, 
fonetisch voor jij-kent-mij of ons-
kent-ons, blijkt een merknaam van 
Unilever te zijn. Dus wordt er op 
dit moment achter de schermen 
door eigenaar Ayang gesproken 
met de multinational. Uitkomst van 
dit overleg? Nog niet bekend maar 
Ayang heeft wel een alternatief: 
MiNoYu. De eerste 11 dagen van 
augustus (1 t/m 11) houdt YuNoMi 
vakantie en is het restaurant dus 
gesloten. Dat u het weet, that 
YuNoIt!****Twee dagen voor in 
de agenda: vrijdag 16 september 
2011 de Tweede Zwolse Dameszit-
ting (galajurk, binnenstad, etc, zie 
zwolsedameszitting.nl) en zaterdag 
3 december wintereditie Love Boat 
(laagdrempelig, kleurrijk, dansen, 
feesten, flirten, etc) op de Willem 
Jan****
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RONDJE SWOLLE

ZHDO ZOEKT DARTTEAMS, 
SPATJES ZOEKT DARTERS
De Zwolsche Horeca Dart 
Organisatie, kortweg de ZHDO, 
heeft voor het nieuwe seizoen 
nog ruimte voor enkele dart-
teams. In totaal zullen er in 
diverse divisies 72 teams om 
de titels strijden. Heb jij zin 
om op woensdagavond mee te 
doen en kun je minimaal met 
vier personen een horecagele-
genheid vertegenwoordigen, 
schrijf je dan nu in. Dat kan 
tot uiterlijk 1 augustus 2011. 
Op www.zhdo.nl staat alle 
informatie en zijn inschrij� or-
mulieren te downloaden. Cafe 
Spatjes, zie In the Picture, is 
ook op zoek naar darters voor 
de Spatjes-teams. 

Info aan de bar of via de mail: 
info@spatjes.nl
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